
ПРИГЛАШЕНИЕ
В ЦЕНТР ЭНОЛОГИИ



Популяризация 
энокультуры

Аутентичная 
местность

Современная 
инфраструктура

Погружение в 
винное искусство

Инновационные 
технологии

Один из самых современных и масштабных комплексов первичного 
виноделия в России, а также уникальный туристический объект.

ЦЕНТР ЭНОЛОГИИ CHATEAU TAMAGNE
 



ЦЕНТР ЭНОЛОГИИ CHATEAU TAMAGNE
 

Основан в 2020 году в ст. Тамань, 
Краснодарский край

Инновационная площадка 
первичного виноделия

Современная инфраструктура 
и модернизированный 
стиль изготовления вина

Совмещение ёмкостного парка 
и инновационной лабораторной зоны

Отражение истории и философии местности 
через архитектурные элементы Центра

Развитие эногастрономической культуры 
посредством развития туристического 
направления

Интерактивная познавательная площадка

20
25

Емкостное 
хозяйство

7,177
 млн. дал

Максимальная
суточная переработка

1 970
тонн

Переработанный 
виноград

84 552
тонн



ФИЛОСОФИЯ CHATEAU TAMAGNE
В Центре энологии Chateau Tamagne каждый сможет понять,
что создание вина – это жизненная философия и особый 
вид искусства.



СТЕЛЛА ФИБОНАЧЧИ
— архитектурный объект, отражающий основу 
философии Центра энологии Chateau Tamagne. 
Стелла символизирует тесную взаимосвязь 
человека с его природным началом, 
где совокупность архитектурных и инженерных 
решений обеспечивают высокие показатели 
качества среды взаимодействия технологии 
и человека, сохраняя экологический баланс. 
Здесь вы погружаетесь в увлекательный мир 
виноделия на качественно ином уровне, 
получая не только важную информацию 
о процессе виноделия, но и эстетическое 
удовольствие в совокупности 
с духовным насыщением.
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Ежемесячно в Центре энологии проводятся различные тематические 
мастер-классы и интерактивные игры. 
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Частные мероприятия

Корпоративы

Бизнес-завтраки

Презентации

Мастер-классы и пр.

ДЕГУСТАЦИОННЫЙ КОМПЛЕКС
 

Место, в котором вы сможете 
насладиться винными новинками 
и полюбившейся классикой 
Chateau Tamagne.
 
Зал рассчитан на 120 человек, 
есть отдельная детская комната 
и инклюзивное оборудование.



Основан в 1956 году и с того времени производит 
высококачественные вина под строгим контролем 
опытных специалистов.

В винном погребе находятся бочки из французского, 
американского, кавказского дуба и акации, в них 
созревают наши лучшие вина, известные под несколькими 
торговыми марками.
В 2020 году была произведена реконструкция подвала, 
построенного в 1956 году.

Площадь подземной галереи около 3 000 кв метров, 
где размещены установки ремюажа, линии дегоржажа 
и хранится до 1,5 млн бутылок классического вина.

В рамках дегустации Вы сможете оценить самые 
знаковые образцы коллекций «Кубань-Вино» – тихие 
и игристые вина, созданные как с использованием 
современных европейских технологий, так и по 
классическим методам.
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Место для тех, кто любит вино, 
ценит тонкий вкус авторских блюд 
и приятную стильную атмосферу. 
Кухня гастробара направлена 
на полноценное раскрытие 
сезонных продуктов локального 
происхождения. 
Для каждого гостя мы создаем 
индивидуальную историю, 
в основе которой новые 
восприятия,ощущения и знания 
постигаются через идеальную 
пару — еда и вино.

Гастрономические вечера

Мастер-классы

Празднование ваших самых 
важных событий

ГАСТРОБАР



ЗЕЛЕНАЯ АЛЛЕЯ
 



Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, 

ст.Тамань, ул. Карла Маркса, 1

Координаты: 45.219111, 36.748264

Телефон: 8 (989) 839-57-00, 8 (861) 298-15-60, доб. 7960
8 (861) 298-00-08

 

Центр энологии Chateau Tamagne

www.chateautamagne.ru
E-mail: emo@kuban-vino.ru

/chateautamagnerussie

Ждём Вас в Центре энологии Chateau Tamagne!


